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« Maison Haart est née de I’envie de créer
des produits beaux, bons et sinceres. Nous
voulons proposer des produits équilibrés
Mmais accessibles, qui donnent envie de
revenir autant pour le golut que pour
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L’artisanat du beau et du bon

Installée a Lille au sein du quartier Montebello, Maison Haart est une
maison artisanale dédiée a la boulangerie, la péatisserie fine, le
snacking et l'univers du traiteur. Depuis plus d'un an, la boutique
propose une vision moderne de la gourmandise : des créations
¢légantes, accessibles et respectueuses du goit juste.

Chez Maison Haart, chaque produit est pensé avec exigence, équilibre
et sensibilité. La maison revendique une pétisserie contemporaine mais
sincére, ou la recherche esthétique ne prend jamais le pas sur le
plaisir.

Derriére ce projet: Florentin, artisan passionné, entouré d'une équipe
engagée qui partage la méme obsession du détail, du bon produit et

du travail bien fait.


https://www.facebook.com/Haart.Patisserie/
https://www.instagram.com/haart.patisserie/
https://www.haartpatisserie.fr/

Une maison artisanale en mouvement

Maison Haart propose une offre compléte autour de l'artisanat

gourmand :

Boulangerie Patisserie Viennoiserie Snacking Traiteur

L'ensemble de la production est artisanal, a I'exception de la
viennoiserie (pains au chocolat, croissants, roulés raisin, pains suisse).
La maison a déja amorcé un développement vers une fabrication 100 %
maison, mais des difficultés ont temporairement freiné cette ambition.

Cette volonté reste pourtant intacte : continuer a faire évoluer la

maison vers toujours plus d'exigence artisanale.

La signature Maison Haart repose sur une patisserie fine
pensée comme un équilibre entre modernité et tradition.

Les créations se distinguent par un travail précis sur les
textures, des associations équilibrées, une esthétique

soignée et une vraie lisibilité des goits

La maison développe notamment une gamme compléte de

créations sur commande et de pdtisseries événementielles :

« Entremets
« Gateaux & partager
« Number cakes

e Pieces montées

Chaque réalisation est pensée pour conjuguer élégance
visuelle et émotion gustative.




Le produit phare : le flan

S'il y a une création devenue emblématique de Maison Haart, c'est

sans hésitation le flan.
Un succés né presque malgré la maison : ce sont les clients eux-mémes
qui en ont fait une spécialité incontournable.
Crémeux, généreux, réconfortant et parfaitement équilibré, le flan est
aujourd’hui I'un des produits les plus demandés de la boutique et

participe fortement & la réputation grandissante de Maison Haart.

Une maison portée par ses clients

En un an d'existence, Maison Haart bénéficie d'une clientéele fortement
ancrée localement.
La maison affiche aujourd’hui une note de 4,9/5 sur Google saluant
régulierement :

la qualité des produits

la gourmandise inhérente & la maison

la finesse des pétisseries

l'esthétique des créations

et la constance du travail artisanal

Cette reconnaissance confirme |'attachement grandissant d'une

clientele locale & l'univers de Maison Haart.




Une maison polyvalente

Que vous passiez chercher votre baguette, votre café du matin, le
dessert du dimanche ou un déjeuner sur le pouce, nous voulons que

chacun trouve son bonheur en poussant notre porte.

Nous sommes une boutique polyvalente, ou gourmandise et savoir-
faire se rencontrent au quotidien. Nous proposons une offre variée
allant de la péatisserie maison aux sandwichs généreux, en passant par
les quiches, pizzas, paninis et pan bagnats. Tous les pains a sandwich,
ainsi que les pates a quiche et a pizza, sont fabriqués sur place
garantissant fraicheur, qualité et mafitrise de nos préparations.
Coté snacking, nous avons fait le choix d'une offre simple, efficace et
appréciée pour le déjeuner : des sandwichs variés et copieux, des
formules complétes avec péatisserie faite maison, et une sélection
pensée pour allier gourmandise et praticité.

Enfin, notre activité de traiteur événementiel s'appuie sur ce méme
savoir-faire artisanal, avec la réalisation de piéces cocktail froides et
chaudes. Nous proposons des assortiments variés, cohérents, équilibrés

et soigneusement calibrés pour répondre aux attentes de chaque

événement.




Une maison en quéte de visibilité

Maison Haart posséde aujourd'hui des fondations solides :

« une identité artisanale forte
« une clientele fidele

« des produits reconnus

« une exigence de qualité

« et une vision claire de son développement

L'enjeu principal est désormais la visibilité.
La maison souhaite faire découvrir son univers a un public plus large,

valoriser son savoir-faire artisanal et inscrire durablement son nom

dans le paysage gourmand lillois.

Towm P (it 0
Nom 8 Plan S:elllte ﬁ%? ‘.,’ AC"'IVI‘l'eS Ouveri'ure
v . % 7 .

(V] ESQUERMES @ i w’. ¢ BOUIGngerle an d’ouverture le
_E e, | §° e Viennoiserie 10 Juin 2026
5% ~n . .
< 4 [ ] “% o Pdatisserie

3? %% pred® Wazer + 2 k.
& e R e Snacking
L a\ - X
Coeghns D ¢ e Traiteur

Maison Haart  43b rue d’Esquermes Confiserie

Lille

Fondateur o Positionnement  Note
. .Y c + _g ¢ Fq.ire b.on,fc:ire.bec:u, ﬁﬁﬁﬁﬁ
e 8 o faire simple mais
qc) » - surtout faire plaisir 4.9 / 5sur
5t = en étant accessible Google
— O O
LT o
=
o.

les flans



DOSSIER DE PRESSE

Maison Haart - 2026

www.haartpatisserie.fr


https://www.haartpatisserie.fr/

	DOSSIER DE PRESSE
	Maison Haart - 2026

	DOSSIER DE PRESSE
	Maison Haart - 2026


