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MAISON HAART

haartpatisserie@gmail .com www.haartpatisserie .fr43bis rue d’Esquermes
59000 Li l le 03 20 55 08 12

Contact

« Maison Haart est née de l’envie de créer
des produits beaux, bons et sincères. Nous
voulons proposer des produits équilibrés
mais accessibles, qui donnent envie de
revenir autant pour le goût que pour
l’émotion. »

Florentin  Harrissart 

L’artisanat du beau et du bon
Instal lée à Li l le au sein du quartier Montebello ,  Maison Haart est une

maison art isanale dédiée à la boulangerie ,  la pâtisserie f ine,  le
snacking et l ’univers du traiteur .  Depuis plus d’un an, la boutique
propose une vision moderne de la gourmandise  :  des créations

élégantes ,  accessibles et respectueuses du goût juste .
Chez Maison Haart ,  chaque produit est pensé avec exigence, équi l ibre
et sensibi l i té .  La maison revendique une pâtisserie contemporaine mais

sincère,  où la recherche esthétique ne prend jamais le pas sur le
plais ir .

Derr ière ce projet :  Florentin ,  art isan passionné, entouré d’une équipe
engagée qui partage la même obsession du détai l ,  du bon produit et

du travai l  bien fait .
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Maison Haart propose une offre complète autour de l ’art isanat
gourmand :

L ’ensemble de la production est art isanal ,  à l ’exception de la
viennoiserie (pains au chocolat ,  croissants ,  roulés rais in ,  pains suisse) .

La maison a déjà amorcé un développement vers une fabrication 100 %
maison, mais des diff icultés ont temporairement freiné cette ambit ion .

Cette volonté reste pourtant intacte :  continuer à faire évoluer la
maison vers toujours plus d’exigence art isanale .

Une maison artisanale en mouvement 

Une pâtisserie moderne et accessible

La signature Maison Haart repose sur une pâtisserie f ine
pensée comme un équil ibre entre modernité et tradition .

Les créations se dist inguent par un travai l  précis sur les
textures ,  des associations équi l ibrées ,  une esthétique
soignée et une vraie l is ibi l i té des goûts

La maison développe notamment une gamme complète de
créations sur commande et de pâtisseries événementiel les :

Entremets
Gâteaux à partager
Number cakes
Pièces montées

Chaque réal isation est pensée pour conjuguer  élégance
visuelle et émotion gustative .

Boulangerie Pâtisserie Viennoiserie Snacking Traiteur
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Le produit phare : le flan 
S’ i l  y a une création devenue emblématique de Maison Haart ,  c ’est

sans hésitation le flan .
Un succès né presque malgré la maison :  ce sont les c l ients eux-mêmes

qui en ont fait une spécialité incontournable .
Crémeux, généreux,  réconfortant et parfaitement équi l ibré,  le f lan est

aujourd’hui l ’un des produits les plus demandés de la boutique et
part ic ipe fortement à la réputation grandissante de Maison Haart .

Une maison portée par ses clients
En un an d’existence, Maison Haart bénéfic ie d’une cl ientèle fortement

ancrée localement .  
La maison aff iche aujourd’hui une note de 4,9/5  sur Google saluant

régul ièrement :
la qual ité des produits
la gourmandise inhérente à la maison
la f inesse des pâtisseries
l ’esthétique des créations
et la constance du travai l  art isanal

Cette reconnaissance confirme l ’attachement grandissant d’une
cl ientèle locale à l ’univers de Maison Haart .
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Une maison polyvalente
Que vous passiez chercher votre baguette ,  votre café du matin ,  le
dessert du dimanche ou un déjeuner sur le pouce, nous voulons que

chacun trouve son bonheur en poussant notre porte .

Nous sommes une boutique polyvalente,  où gourmandise et savoir-
faire  se rencontrent au quotidien.  Nous proposons une offre variée

al lant de la pâtisserie maison aux sandwichs généreux,  en passant par
les quiches ,  pizzas ,  paninis et pan bagnats .  Tous les pains à sandwich,

ainsi  que les pâtes à quiche et à pizza, sont fabriqués sur place
garantissant fraîcheur ,  qual ité et maîtr ise de nos préparations .  

Côté snacking ,  nous avons fait le choix d’une offre s imple,  eff icace et
appréciée pour le déjeuner :  des sandwichs variés et copieux,  des
formules complètes avec pâtisserie faite maison, et une sélect ion

pensée pour al l ier gourmandise et pratic ité .  
Enfin ,  notre activité de traiteur événementiel  s ’appuie sur ce même

savoir-faire art isanal ,  avec la réal isation de pièces cocktai l  froides et
chaudes .  Nous proposons des assort iments variés ,  cohérents ,  équi l ibrés

et soigneusement cal ibrés pour répondre aux attentes de chaque
événement .
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Une maison en quête de visibilité
Maison Haart possède aujourd’hui des fondations sol ides :

une identité art isanale forte
une cl ientèle f idèle
des produits reconnus
une exigence de qual ité
et une vis ion claire de son développement

L’enjeu principal est désormais la visibil ité .
La maison souhaite faire découvrir son univers à un publ ic plus large,

valoriser son savoir-faire art isanal et inscr ire durablement son nom
dans le paysage gourmand l i l lo is .

Informations clés
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Maison Haart 43b rue d’Esquermes
Lille

Boulangerie
Viennoiserie
Pâtisserie 
Snacking 
Traiteur
Confiserie

an d’ouverture le
10 Juin 2026
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les flans

Positionnement

4.9 / 5 sur
Google

Faire bon, faire beau,
faire simple mais
surtout faire plaisir
en étant accessible

6



DOSSIER DE PRESSE

www.haartpatisserie.fr

Maison Haart - 2026

https://www.haartpatisserie.fr/

	DOSSIER DE PRESSE
	Maison Haart - 2026

	DOSSIER DE PRESSE
	Maison Haart - 2026


